
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 
 
 
 

 
 
Villa Sant’Espedito: Strada per Ceretto, 660 - 27036 MORTARA (PV)   

Tel. 0384/99904 - Cell. 340/5516385 - Fax 0384 294777  

  web: www.santespedito.it – mail: santespedito@santespedito.it  

 
 
 
 



 

 

1.Proposta di menù  40,00 bevande incluse 

 

Antipasti 

Gran misto di salumi con la nostra giardiniera 

Bignet con ratatouille di verdure 

Cotechino su letto di puré di ceci 

 
 

Primi 

Ravioli in brodo di cappone 

Risotto con luganega e zafferano 

 

 
Secondo 

 Coscia d’oca brasata con patate al forno 

 

Dolce 

Sfogliatina con cioccolato e pere 

 
Vini 

 Bonarda frizzante cantina Scuro Passo, Moscato OP  
 
 

Acqua e caffè 
 

 
 
 
 
 
 
 



 

2.Proposta di menù  45,00 bevande incluse 

 
 

 

Antipasti 

Gran misto di salumi accompagnati dalla nostra giardiniera sott’aceto 

Cestino di parmigiano con cardi e fonduta 

 

Piatto caldo 

Vulp su verza, Cotechino su letto di puré di ceci, Tortino di zucchine 

 

Primi 

Cannelloni ripieni di ricotta di bufala su vellutata di pomodoro 

Ravioli in brodo di cappone 

 

Secondi 

Carré di vitello con patate al forno 

 

Dolci 

Il nostro piccolo panettone natalizio su letto di zabaione 

 

Vini 

Bonarda DOC 2008 OP Az. Agricola Scuropasso ,Moscato O.P. Scuropasso 

 

Acqua e caffè 

 

 



 

 

3.Proposta di menù  30,00 bevande incluse 

 
 

Piccolo aperitivo al tavolo 
 
 

Antipasti 

Bignet con ratatouille di verdure 

Sfoglia di parmigiano con salsa di pere 

 
 

Primi 

Riso carnaroli all’alloro 

Maltagliati con sugo rustico 

 
 

Secondo 

 Sfilacciata di coniglio al timo con pomodorini, capperi e olive taggiasche 

 

Dolce 

Panettone artigianale su letto di zabaione/mascarpone 

 
Vini 

 Bonarda frizzante cantina Scuro Passo, Moscato OP  
 

Acqua e caffè 
 
 
 
 
 
 



 
 
4.Proposta di menù  35,00 bevande incluse 

 
 

Piccolo aperitivo al tavolo 
 
 

Antipasti 

Misto di salumi nostrani 

Cardo gobbo con fonduta 

 
 

Primi 

Riso carnaroli con luganega e zafferano 

Pappardelle con funghi 

 
 

Secondo 

 Reale di vitello al forno con patate 

 

Dolce 

Panettone artigianale su letto di zabaione/mascarpone 

 
Vini 

 Bonarda frizzante cantina Scuro Passo, Moscato OP  
 

Acqua e caffè 
 
 
 
 
 
 



 
 
5.Proposta di menù  40,00 bevande incluse 

 
 

Piccolo aperitivo al tavolo 
 
 

Antipasto 

Misto di salumi d’oca 

Cardo gobbo con fonduta 

 
 

Primi 

Riso carnaroli con luganega e zafferano 

Pappardelle con sugo rustico 

 
 

Secondo 

 Sfilacciata di coniglio al timo con pomodorini, capperi e olive taggiasche 

O 

Reale di vitello al forno con patate 

 

Dolce 

Panettone artigianale su letto di zabaione/mascarpone 

 
Vini 

 Bonarda frizzante cantina Scuro Passo, Moscato O.P.  
 

Acqua e caffè 
 
 
 
 



 
 

6.Proposta di menù  35,00 bevande incluse 

 
 

Piccolo aperitivo al tavolo 
 
 

Antipasto 

Ravioli di robiola di Roccaverano fritti con pera al miele 

 
 

Primi 

Riso carnaroli con pasta di salame e fagiolini dell’occhio 

Pappardelle ai funghi porcini 

 
 

Secondo 

 Arista di maiale al forno con patate 

 

Dolce 

Panettone artigianale su letto di zabaione/mascarpone 

 
Vini 

Pinot nero vinificato in bianco, Bonarda frizzante, Moscato O.P.  
 

Acqua e caffè 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

7.Proposta di menù  45,00 bevande incluse 

 
 

Piccolo aperitivo al tavolo 
 
 

Antipasti 

Cestino di cardo gobbo con fonduta 

Bignet con ratatouille di verdure 

Sfoglia di parmigiano con salsa di pere 

 
 

Primi 

Riso carnaroli zafferano e luganega 

Ravioli d’oca al burro e salvia 

 
 

Secondo 

 Reale di vitello al forno con patate ed erbette 

 

Dolce 

Panettone artigianale su letto di zabaione/mascarpone 

 
Vini 

Pinot nero vinificato in bianco, Bonarda frizzante, Moscato O.P.  
 

Acqua e caffè 
 
 
 
 



 
 

8.Proposta di menù  35,00 bevande incluse 

 
 

Antipasti 

Gran misto di salumi con la nostra giardiniera 

Bignet con ratatouille di verdure 

Cotechino su letto di puré di ceci 

 
 

Primi 

Ravioli in brodo di cappone 

Risotto con luganega e zafferano 

 
 

Secondo 

 Brasatelli di manzo con funghi e polenta 

 

Dolce 

Piccolo panettone artigianale su crema di zabaione 

 
Vini 

 Bonarda frizzante cantina Scuro Passo, Moscato OP  
 

Acqua e caffè 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

9.Proposta di menù  40,00 bevande incluse 

 
 

 

Ricco buffet di benvenuto 
 
 

Primi 

Risotto con porcini o pasta di salame d’oca 

Tortelli di zucca o ravioli d’oca 

 

 
Secondi 

 Brasatelli con funghi e polenta 

o 

Reale di vitello al forno con patate 

 

Dolci 

Bonet o semifreddo allo zabaione 

 
 
 

Vini 
Bonarda DOC 2008 OP Az. Agricola Scuropasso , Moscato O.P. Scuropasso 

 
 

Acqua e caffè 
 

 
 
 
 



 

 

Villa Sant’Espedito è il luogo ideale per festeggiare il Vostro evento, ogni 

dettaglio è curato con la massima attenzione per garantire a Voi e ai Vostri ospiti il 

miglior servizio ed accoglienza. 

Tutte le nostre proposte sono personalizzabili in base alle Vostre esigenze. 

     

A Vostra disposizione: 

• due sale, per un'occupazione massima di 150 persone 

• Il bellissimo ed ampio parco con laghetto e le sue piante autoctone 

che rendono il paesaggio ancor più naturale , cornice ideale per servizi 

fotografici e riprese ma anche per banchetti o ricevimenti all’aperto.  

• Tariffe convenzionate per l’hotel riservate alle aziende.  

• Possibilità di organizzare meeting e riunioni aziendali. 

 

 

 

Per info: 

Telefonate allo 0384/99904 o 340/5516385 

Mail santespedito@santespedito.it   – Web www.santespedito.it 

E’ gradito l’appuntamento per visitare la location 


